Procedura organizacji i funkcjonowania stolowki szkolnej i jadalni w ZSOiT
im. Jana Szczepanika w Tarnowie w zwiazku z pandemia choroby COVID 19

1. Przy organizacji zywienia w szkole (stoldwka szkolna, kuchnia, jadalnia

| inne pomieszczenia przeznaczone na spozycie cieptych positkow), obok warunkow
higienicznych wymaganych przepisami prawa odnoszacymi si¢ do funkcjonowania
zywienia zbiorowego, dodatkowo nalezy wprowadzi¢ zasady szczegdlnej ostroznosci
dotyczace zabezpieczenia pracownikéw. Powinna by¢ zachowana odpowiednia odlegtos¢
stanowisk pracy wynoszgca min. 1,5 m, a jesli to niemozliwe — zapewnienie srodkow
ochrony osobistej. Szczegdlng uwage nalezy zwrdci¢ na utrzymanie wysokiej higieny
stanowisk pracy, opakowan produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz
sztuécow, a takze higieny osobistej.

2. Korzystanie z positkow powinno odbywac si¢ w miejscach do tego przeznaczonych
zapewniajacych prawidlowe warunki sanitarno-higieniczne, zgodnie z zaleceniami
w czasie epidemii. Rekomenduje si¢ zmianowe wydawanie positkéw lub w miare
mozliwosci - spozywanie ich przy stolikach z réwie$nikami z danej klasy. Przy
zmianowym wydawaniu positkow konieczne jest czyszczenie blatow stotow i poreczy
krzeset po kazdej grupie.

3. Wielorazowe naczynia i sztuéce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu,
w temperaturze min. 60°C lub je wyparzac. Jezeli szkota nie posiada zmywarki,
wielorazowe naczynia 1 sztu¢ce nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu

1 wyparzy¢.
4. Zaleca si¢ usuniecie dodatkow (np. cukier, jednorazowe sztucce, wazoniki, serwetki)
z obszaru sali jadalnej i wydawanie bezposrednio przez obstugg.
W stoldwce nie zaleca si¢ samoobstugi. Dania i produkty powinny by¢ podawane przez
osobg do tego wyznaczona/ obstuge stotowki.

5. Rekomenduje si¢ wydawanie positkow ,, na wynos” w opakowaniach jednorazowego
uzytku.

6. KONSUMENCI KORZYSTAJACY Z ZYWIENIA W STOLOWCE, NIEBEDACY
PRACOWNIKAMI SZKOLY ZOBOWIAZANI SA ZDEZYNFEKOWAC RECE PO
WEJSCIU DO BUDYNKU, DO CZASU ZAJECIA MIEJSCA PRZY
ZDEZYNFEKOWANYM WCZESNIEJ STOLIKU — POZOSTAC W MASCE LUB
PRZYLBICY, PO OTRZYMANIU I ZJEDZENIU POSILKU POZOSTAWIC
NACZYNIA PRZY STOLIKU, NALOZYC MASKE I WYJSC — ZACHOWUJAC
DYSTANS MIEDZY OSOBAMI PRZEBYWAJACYMI W TYM CZASIE W
JADALNI. ZALECA SIE KORZYSTANIE Z OBIADOW W CZASIE TRWANIA
LEKCJI SZKOLNYCH/ ZGODNIE Z ZAMIESZCZONYMI W JADALNI
GODZINAMI/ - CO ZMNIEJSZY MOZLIWOSC SPOTKANIA Z INNYMI ORAZ
USPRAWNI PROCES I MOZLIWOSC DEZYNFECJI STOLIKOW PRZEZ
PRACOWNIKOW STOLOWKI.



Dystrybucja obiadow szkolnych na czas epidemii COVID-19

1.Przed przystapieniem do wydawania w jadalni obiadéw dla ucznidw, pracownik szkoty,
przechodzi procedure higienicznego mycia rak i dezynfekcji srodkiem zgodnie z instrukcja
mycia i dezynfekcji rak.

Nastepnie stosuje srodki ochrony osobistej w postaci rekawiczek jednorazowych 1
maseczki/przytbicy zgodnie z instrukcjg zaktadania i1 zdejmowania maseczki i regkawic
jednorazowych.

2. Uczniowie spozywaja positek w jadalni szkolnej, przy stotach z zachowaniem dystansu
spotecznego nie mniejszego niz 2 metry.

3. Przy jednym stoliku moze spozywac posilek max. 2 dzieci.

4. Uczniowie siedzg po przeciwnych stronach stotu.

5. W miejscu wyznaczonym w jadalni pracownik wydaje obiad uczniom w naczyniach
wielorazowych, wykltada je na zdezynfekowane miejsce.

6. Uczen siada na wyznaczone miejsce przy stole.

7. Po zakonczeniu jedzenia, uczen pozostawia naczynia i sztu¢ce na stole. Po zakonczonym
positku wyznaczony pracownik kuchni zbiera naczynia i sztu¢ce, nast¢pnie przekazuje do
zmywalni naczyn.

8. Po spozyciu positku przez uczniow, pracownik obstugi szkoty myje i dezynfekuje stoty

i krzesta oraz miejsce wydawania positkow przed wydaniem obiadu kolejnej grupie uczniow

Dezynfekcja miejsc spozywania posilkow na czas epidemii COVID-19

1. Po kazdym positku miejsce jego spozywania jest dezynfekowane $rodkiem
dezynfekcyjnym przez pracownika obstugi wskazanego przez dyrektora zgodnie z instrukcja.
Dotyczy to w szczegdlnosci blatow stotow, miejsca wydawalni positku i krzeset. Karta
kontroli dezynfekcji stanowi zatgcznik nr 1.

2. Pracownik dokonujacy dezynfekcji jest zobowigzany do korzystania ze sSrodkéw ochrony
osobistej w postaci rekawiczek jednorazowych i maseczki/przytbicy.

3. Przed i po zastosowaniu srodkow ochrony osobistej osoba dokonujgca dezynfekeji jest
zobowigzana przej$¢ procedure higienicznego mycia rak i dezynfekcji odpowiednim
srodkiem.

4. Zuzyte 1 zdjete $rodki ochrony osobistej (maseczki i rekawiczki) oraz $ciereczki
jednorazowe pracownik wrzuca do przeznaczonego pojemnika zamykanego znajdujacego si¢
W pomieszczeniu wyznaczonym.

Zasadyv i harmonogram wvdawania posilkow

1. Pracownik kuchni przed positkiem myje z dzie¢mi rgce w tazience przy uzyciu mydta
zgodnie z instrukcjg mycia rak.

2. Sniadanie przygotowane przez pracownika w kuchni beda spozywane wylacznie w jadalni
szkolnej pod opieka nauczyciela grupy. Przygotowanie drugiego $niadania odbywa si¢

w stotowce pod kontrolg pracownika i pakowane w jednorazowy woreczek.



3. Przed rozpoczeciem wydawania i1 spozywania positku w stoléwce szkolnej, pracownik
kuchni dezynfekuje stoty i krzesta i miejsce wydawania positku.

4. W wyznaczonej dla grupy godzinie, pracownik szkoty wyposazony w srodki
bezpieczenstwa wydaje uczniom porcje positkow w miejscu wydawania positkéw , albo
uczniowie siadajg pojedynczo do stolikdw i otrzymuja positek od pracownika szkoty-
$niadanie, obiad, kolacje — 0 wyznaczonej godzinie.

5. Po wyjsciu ze stotowki, wychowawca posyta uczniéw do tazienki w celu dokonania przez
nie czynnos$ci higienicznych zgodnie z instrukcjg mycia i dezynfekcji rak.

6. Pracownik obstugi myje i dezynfekuje miejsca spozywania positkow przez dzieci zgodnie
z instrukcja w procedurze.

KARTY MONITOROWANIA DEZYNFEKCIJI - Zalacznik do zasad wydawania positkow
1 przyjecia dostaw
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